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MUFFIN AMERICANO BULTO 20 kg

backaldrin

Harina para preparar deliciosos muffins estilo
americano sabor vainilla, con alta calidad, Textured
sual@ v tacil elaboracion.
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A PRESENTACION VIDA UTIL

20 kg. 9 Meses.
backaldrin @

CONSERVACION
Mantener en lugar fresco, seco y libre
de humedad.

: Sabor casero Vida de Brinda un
Para hornear muffins T . S
y/o cupcakes. a vainilla. anaquel 5 dias. volumen idoneo.

Recelw Procedimientc’

INGREDIENTES Tkg 5kg | 20kg 1. Pesar todos los ingredientes. ‘ ‘ o

- - - — 2. Con aditamento globo, mezclar a velocidad baja el Mix junto
Mix Muffin Americano Vainilla 1kg 5kg 20 kg con el agua y el huevo, durante 1 min
Huevo fresco 3509 | 175k9 | 7Kg 3. Cambiar avelocidad alta y continuar batiendo por 3 min.
Agu'a 3609 | 18kg | 72k9 | 4 Disminuir a velocidad baja y agregar poco a poco el aceite. En
Aceite 3509 | 1759 | 79 velocidad alta, continuar mezclando por 4 min.
Total 206 kg| 103kg |41.2kg | 5 Colocar en capacillos 110 g de batido y hornear a 200 °C

durante 28 min.

Se recomienda hacer los siguientes ajustes en receta sobre nivel del mar.

INGREDIENTES om 500 m | 1000 m (1500 m | 2000 m
Polvo para hornear +19g +17 g +9g +9g +5g
AzUcar +73 9 +73 9 +42 9 +42 9 +20 g
Liquidos 50 mL | -50 mL| -26 mL | -26 mL | -12mL
Harina de trigo




