
Vida útil: 9 meses.

Estiba: 

Piezas por corrugado: 

Presentación: 800 g

Almacenamiento: Debe ser almacenado en su 
empaque original, en un lugar seco y fresco, 
alejado de olores fuertes y penetrantes, así como 
lejos de la luz del sol.

Lleva tus hot cakes a otro nivel de sabor y calidad, con la 
harina preparada para elaborar Hot cake backaldrin® y 
el inigualable sabor de Mantequilla Gloria®, comer hot 

cakes nunca volverá a ser lo mismo.

• Sabor tradicional a Mantequilla Gloria®.
• Hot cakes ligeros, suaves y esponjosos.
• Amplia diversidad de aplicaciones: waffles, marquesitas, 
crepas, pasteles, banderillas, etc.

Ventajas

• Hot cake sabor Mantequilla Gloria®.
• Huevo Fresco
• Leche entera

Especificaciones

Ingredientes a usar
*Agregar Mantequilla Gloria®, hará 
que tus hot cakes tengan un sabor y 

olor lácteo mucho más intenso.

Tip Gloria



• Cuenta con el sabor característico y tradicional de Mantequilla Gloria®.
• Olor lácteo.
• Aporta un sutil color dorado a los hot cakes.
• Excelente incorporación de aire en el batido, dando hot cakes mucho más 
esponjosos, suaves y ligeros.
• Diversidad de aplicaciones: Waffles, Marquesitas, Crepas, Pasteles, banderillas, etc.
• Empaque stand up pouch resellable, ayuda a conservar el producto durante más 
tiempo.

Mezclar todos los 
ingredientes con globo o 

batidora a velocidad media 
hasta que desaparezcan 

todos los grumos.

Verter la porción deseada 
en una sartén caliente y 
previamente engrasado.

Voltear el hot cake cuando 
se encuentre cocido de las 
orillas y la superficie tenga 
burbujas. Voltear sólo una 

vez.
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Fácil y rápido

Argumentos comerciales

Instrucciones de preparación

+Peso aprox. de cada pieza de Hot Cake: 40 g

INGREDIENTES

Harina Hot Cake sabor Mantequilla Gloria®

Huevo fresco

Leche entera

Mantequilla Gloria® derretida

Para 10 Hot Cakes aprox.+ Para 50 Hot Cakes aprox.+

 1 taza / 160 g

 1 pieza / 50 g

¾ taza / 170 mL

 1 cucharada / 15 g

 5 tazas / 800 g

 5 piezas / 250 g

3 ¾ tazas / 850 mL

 5 cucharadas / 75 g


