


CIABATTA RUSTICA

B PRESENTACION
20 kg

© VIDAUTIL
9 meses

“! CONSERVACION
Mantenerse en lugar fresco,
seco y libre de humedad.
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VENTAJAS

- Sabor rustico y artesanal
- Corteza crujiente
- Alveolo grande

RECETA PROCEDIMIENTO

Mezclado: 10 a 15 min

- Reposo: 2 horas a 30 °C
B ‘ Fermentacién: 30 min a 30 °C

Horneo: 220° C con caida a 200°C por 16 min

Mix Agua Levadura Aceite




