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Backaldrin: 1001
Cremeria Americana: 7519

1001 Artesanal Europeo

DESCRIPCION

Ideal para que los panes rusticos posean la caracteristicas como corteza crocante y

el sabor de los tiempos prolongados de fermentacion en procesos directos.

-
M; Mantener en lugar fresco, seco y libre de humedad

VENTAJAS 3
Regresa a los principios basicos en la ?
elaboracion de un pan de alta calidad A
VIDA UTIL ro
12 meses
PRESENTACION ’
8 Kg N CONT.NET. 20 kg
RECETA

INGREDIENTES 1KG 5 KG 8 KG
Mix Pan Artesanal 50¢g 250 ¢ 400 g
Harina 1 kg 5 kg 10 kg
DOSIFICACION

Al 5% de base de harina 1 kg de harina de trigo / 50 g de Pan Artesanal.
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